






























高品質のジャガイモを端境期にも安定供給 



地球環境の保全（臭化メチル燻蒸の代替） 
高品質で輸出入（温湯処理などの代替） 



加工食品の品質向上 
（原材料の理想的な殺菌技術） 



日持ち向上・食品ロスの削減 



食中毒の防止（有害微生物リスクの低減） 
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